


G L I  I N G R E D I E N T I  P R I N C I P A L I  D I  O G N I  

N O S T R O  P I A T T O  S O N O  L A  P A S S I O N E

E  L E  M A T E R I E  P R I M E  

D E L  N O S T R O  M A R E .

I L  M E N Ù  È  U N O  S C R I G N O  D I  S A P O R I

E  A R O M I  C H E  C U S T O D I S C E  L E  

C L A S S I C H E  R I C E T T E  R O M A G N O L E ,  

S E R V I T E  C O N  U N  P I Z Z I C O  D I  A M O R E

E  I N N O V A Z I O N E .

 C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  € 3

A C Q U A  € 3

C A F F È  € 2

P I A D I N A  R O M A G N O L A  2 €
(anche sfogliata)





CA P E SA N T E  A L L A  G R I G L I A  E  C R E M A  A L LO  Z A F F E R A N O
€ 1 6

SA R D O N C I N I  M A R I N AT I  C O N  C I P O L L A  D I  T R O P E A  E  R U C O L A
€ 1 0

ANTIPASTI
Un a�aggio di mare per iniziare al meglio

T E N TAC O LO  D I  P O L P O  A L L A  G R I G L I A
con gazpacho di pomodoro, crema di
stracciatella e origano € 1 8  

B R O D E T TO  V E N E R E  E  V U LCA N O
pesce, molluschi, crostacei

€ 3 5

R O S S O  E
P I C CA N T E

C O M P O S I Z I O N E  D I  A N T I PAST I  D I  M A R E
€ 2 6

I L  N O ST R O  B E ST  S E L L E R

C OT T I ,  C R U D I  E  . .

€ 3 4  A  P E R S O N A

I N  U N  U N I C O  P I AT TO  U N A  CA R R E L L ATA  D E I  N O ST R I  A N T I PAST I

E D  U N A  S E L E Z I O N E  D E L L E  N O ST R E  C R U D I T À

PER

P E R
S

O
N

E

2 I D E A L E  DA
C O N D I V I D E R E



CRUDITÀ DI PESCE
Da noi la freschezza è di casa

TAVO LOZ Z A  D I  C R U D I T À  € 3 6

O ST R I C H E  € 4  /  PZ

S CA M P I  € 7  /  PZ

M A Z Z A N C O L L E

N O ST R A N E  € 7  /  PZ

G A M B E R O  R O S S O  D I

M A Z A R A  D E L  VA L LO  € 6  /  PZ

G A M B E R O  V I O L A  € 6  /  PZ

P I N Z I M O N I O  € 6

L'A B B I N A M E N TO
C O N  I L  N O ST R O

TA R TA R E  D I  TO N N O  € 1 8

con pesto di pomodori secchi
e pistacchi, olio al basilico
e stracciatella

THE 
BEST ONE





I L  N O S T R O  S U S H I  È  U N ' E S P E R I E N Z A  D I  F R E S C H E Z Z A  E  P I A C E R E

G R A Z I E  A L L ' U T I L I Z Z O  D I  I N G R E D I E N T I  D I  P R I M I S S I M A  Q U A L I T À

E  A L L ' O R I G I N A L I T À  D E G L I  A B B I N A M E N T I  E  D E L L A  C O M P O S I Z I O N E

SUSHI

O R O  D E L L ’ A M A Z Z O N I A  € 3 2
U N  P I AT T O  U N I C O  E D  A F F A S C I N A N T E

E S P R E S S I O N E  D I  U N A  F U S I O N E  C U LT U R A L E
I N  C U I  I L  S U S H I  G I A P P O N E S E  S I  A R R I C H I S C E  D I  S A P O R I ,

I N G R E D I E N T I  E  C O L O R I  B R A S I L I A N I .

U R A M A K I  mix 1 6

€ 1 9

U R A M A K I  mix 2 4

€ 2 9

U R A M A K I  mix 5 2

€ 5 9

FO L L I A :
Tonno crudo, cetriolio, 
copertura di ricciola, 
guacamole, datterino, 
sale nero e olio evo

S P E C I A L  F U S I O N  U R A M A K I  € 1 8

Il sushi incontra i prodotti di eccellenza dei nostri mari

SA M BA :
Gambero argentino in tempura, 
avocado, maio, copertura di 
salmone, stracciatella di fior 
di latte, battuta di gambero 
rosso, sale nero e olio evo

R I O :
Filetto di ricciola a 
crudo, cetriolo, copertura 
di capasanta, tartare di 
gambero, uova tobico, 
olio evo

B A O  B U R G E R  G A M B E R O  E  PA N C E T TA

U R A M A K I  mix 1 6  P E Z Z I  
( C O T T I ,  C R U D I  E  F R I T T I )

S A S H I M I  D I  T O N N O  E  S A L M O N E



Lorem ipsum

B A O  B U R G E R  K A R A A G E  € 7

Nuggets di pollo alla giapponese,
philadelphia, insalata e sesamo

B A O  B U R G E R  
G A M B E R O  E  PA N C E T TA  € 7

Gambero in tempura, 
pancetta, philadelphia 
e insalata

B A O  B U R G E R  T O N N O  € 7

Tonno crudo, philadelphia, 
insalata, salsa teriyaki e nachos

B A O  B U R G E R  S A L M O N E  € 7

Salmone crudo, philadelphia,
insalata, salsa teriyaki e sesamo

T E M A K I  T O N N O  € 7

Tonno, mango, spicy maio, 
salsa teriyaki e cipolla croccante

T E M A K I  S A L M O N E  € 7

Salmone, avocado, salsa teriyaki
e sesamo

I  N O S T R I  B A O

I  N O S T R I  T E M A K I

T E M A K I  S P E C I A L  € 9

Gambero in tempura, salmone, 
philadelphia, salsa teriyaki

T E M A K I  F R I T T O  € 1 0

Tonno marinato piccante, 
philadelphia, mango, spicy maio, 
Teriyaki,cipolla croccante e tobiko



S PAG H E T TO N I  CAS E R E C C I  A L L A  CA R B O N A R A  D I  M A R E

ragù bianco di mare, uova e panna

€ 1 8

cozze, vongole, gamberi, scampi,
filetti di pomodoro secco,

bottarga di muggine e scorza di limone

€ 2 0

S PAG H E T TO N I  CAS E R E C C I  AG L I O,  O L I O  E  BAT T U TO  D I  G A M B E R O  C R U D O

€ 1 8

S PAG H E T TO N I  A L L E  VO N G O L E  “ P OV E R AC C E ”

€ 1 5

TAG L I O L I N I  A L  B U R R O  E  L I M O N E  C O N  TA R TA R E  D I  TO N N O  E  F R U T T I  R O S S I

€ 1 9

PRIMI PIATTI

U N  P I AT TO  C H E  R A P P R E S E N TA

A L  M E G L I O  L A  N O ST R A

I D E A  D I  C U C I N A ,

I N  C U I  T R A D I Z I O N E  E  I N N OVA Z I O N E  

S I  FO N D O N O  I N  U N ' E S P E R I E N Z A

C U L I N A R I A  U N I CA .

Per iniziare al meglio la tua esperienza da noi

S E L E Z I O N I A M O  I L  M E G L I O  D I  C I Ò  C H E  I L  M A R E  H A  D A  O F F R I R C I ,  

G A R A N T E N D O T I  U N A  F R E S C H E Z Z A  U N I C A  E  I M PA R A G O N A B I L E

 ST R OZ Z A P R E T I  M I M O SA  D E L  P E S CATO R E

TAG L I O L I N I  A L LO  S C O G L I O

€ 1 6

Nov�à!



SECONDI PIATTI

F R I T TO
D I  M A R E

con verdure croccanti
€ 1 9

Un mare di croccantezza e bontà,
unito alla leggerezza
della nostra panatura

S P I E D I N I  D I  G A M B E R I  E  CA L A M A R I

con patate al forno

€ 1 8

G R I G L I ATA  D I  C R O S TA C E I  E  M O L L U S C H I

G R AT I N AT I  A L L A  R O M A G N O L A

€ 3 5

TAG L I ATA  D I  TO N N O  A I  F E R R I

con salsa di senape e miele,
filetti di peperoncino e misticanza

€ 1 8

R O M B O  A L  FO R N O  A L L A  M E D I T E R R A N E A

(secondo disponibilità)

€ 7 / H G

B R A N Z I N O  O  S P I G O L A  A L  SA L E

(secondo disponibilità)

€ 7 / H G

Il viaggio tra le nostre proposte continua… 

DA
PROVARE

G R I G L I ATA  D I  P E S CATO  D E L  G I O R N O

con contorni di stagione € 2 8

SECONDONE FOLLIABEACH

€ 3 4 a persona

Un piattone unico e conviviale da mettere
a centro tavola con spiedini,
fritto di mare, griglia di pescato
del giorno e contorni

il nostro chef consiglia...
PER

PERSONE

2WOW!

PATAT I N E  F R I T T E  € 5

PATAT E  A L  FO R N O  € 5

I N SA L ATA  M I STA  € 8

V E R D U R E  G R AT I N AT E  € 6  
 

CONTORNI





P R O S C I U T TO  D E L L'A P P E N N I N O,  ST R AC C I AT E L L A ,
P I A DA  E  C O M P O ST E  D I  F R U T TA

€ 1 2

TA R TA R E  D I  M A N ZO

con crema di senape e miele, nocciole e fior di cappero

€ 1 5

L ASAG N E  A L  FO R N O  A L L A  R O M AG N O L A

€ 1 0

ST R OZ Z A P R E T I  A L  R AG Ù

€ 9

Per accontentare i gusti di t�ti
 abbiamo pens�o anche ad alcune

A N T I PAST I

P R I M I

C OTO L E T TA  A L L A  M I L A N E S E

€ 1 0

C O STATA  D I  M A N ZO,  R U C O L A  E  G R A N A

€ 2 1

SECONDI

PROPOSTE DI TERRA



Una dolce tentazione a fine pasto

Diciamocelo: c’è sempre spazio per il dolce. Ogni proposta che troverete qui
è fatta in casa da noi, per concludere in bellezza la vostra permanenza.

E voi da cosa vi lascerete tentare?

DESSERT

G N O C C H E T T I  A L  C I O C C O L ATO
con crema di mascarpone e Rum

€ 9

C R E M A  B I A N CA  D I  M AS CA R P O N E
pistacchio e sbriciolata di biscotti al cacao

€ 7

S FO G L I AT I N A  C R O C CA N T E
con crema chantilly e salsa ai frutti rossi

€ 7

CA N N O LO  S I C I L I A N O
con crema di ricotta e scaglie di cioccolato fondente

€ 7

S E M I F R E D D O  A L  P I STAC C H I O

€ 6

C O N O  D I  C I A L DA  C R O C CA N T E
con crema chantilly, fragole e cedro candito

€ 7

T I R A M I S Ù

€ 6

A N A N AS  CA R A M E L L ATO

€ 6

S O R B E T TO  A L  L I M O N E

€ 5

C R E M A  D I  CA F F È

€ 5

TAVO LOZ Z A  P E R  G O LO S I

Piccola degustazione dei nostri bestseller 

€ 2 5

PER

2






